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Aprender la cultura

cervecera es tambien
aprender a beber con
moderacion Si tomaste no
TOALEjes.

Varias cosas me han pasado desde que

soy miembro de la Asociacion. En los
comienzos, pensé que el ohjetivo principal
era aprender a hacer cerveza. Pero con

&l tiempo me di cuenta que eso es silo
una parte. El compafierismo que hay
entre cerveceros, las ganas de aprender

y colaborar, los secretos no guardados,

Ia inchisidn de un rmevo estilo argentino
en el BICP los concursos, las fiestas
anuales (cada vez mejores), Ia eleccitn

del cerverero del afio, las donaciones que
=& hacen con el dinero recandado, los
invitados internacionales ¥ los jusces que
tenemos, creo son los grandes beneficios
quE tENEMOS Como Socins.

Hoy tengo la suerte de también
“pertenecer” a la nueva comisitn directiva.
Tenemos una lista importante de ohjetivos,
entre los que se encuentran: los cursos

de anilisis sen=sorial, méis cocciones en
ViV, és Feuniones, Mejor comuricacian,
miis encuentros de camaraderia, estar
miis cerca de los que estin mas lejos,
solucionar los emvios de carnets, seguir
apoyando ¥ divulgando la cultura, ¥ algo
que comenzamos a trabajar con la comisicn
saliente: 1a idea de vobver con la Revista.

Y aci estamce tildando uno de los tantos
ohjetivos: 1m mievo niimero de nuestra
querida revista. Estin todos invitados a
participar, esto que estd acd, es el trabajo de
todos. Van a ser 4 revistas anuales: mayo,
julin, septiembre ¥ diciembre. Agradecemos
a los sponsors por acompaiiar y confiar en
este producto. Agradecemos tambiénala
comisidn saliente, haber hecho tan buen
mandato ¥ haber dejado todo en excelente
condiciones. Inwito a los que todavia no son
s0cios, 4 que sean parte de esta movida.
Lievamos con gran orgullo la bandera de
cerveza artesanal. Somos felices, hacemos
TestTa Cerveza.

{Somos Cerveceros!

Tio Limongi
Director Editorial
socio #G0/ tioJemon@gmail.com
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Entrevista a Ian y Pisa

El ex y el actual presidente de la Asociacion nos cuentan hacia donde vamos

RODRIGO "IAN" LORAN

Fueron dos afios muy movidos, la Asociacidm esti en pleno
crecimiento ¥ e=o lleva a4 una exigencia en cuanto a los tiempos
que se le deben dedicar, sobre todo en una estructura como la
actual donde esto lo hacermes como un extra a nuestra vida laboral
v social. Tuvimos que trabajar mucho ¥ en particular recay sobre
mi, por la posicion, el constmir buenas relaciones con proveedores
¥ bares que estaba algo deteriorada. ¥ como ocurre en cualquier
grupo humano en crecimiento aparecieron muches roces que
tuvimos que manejar para evitar la atomizacion: estoy convencido
que la 1inica manera de seguir creciendo es haciéndolo todos
qntos. Es claro que es imposible contentar a todo el mundo;
pero s cren que cubrimos las necesidades de la mayoria, aungue
realmente fue todo un desafio. También nos planteamos como
prupo afisnzar las finanzas ¥y comerezar a levar cursos fuera de
Buenos Aires asi que trabajé bastante para consegiir ese ohjetivo
tambien. En resumen, fueron dos afics muy movideos, con buenos
v malos momentos pero creo que el esfuerzo valio la pena.

Para devolver de alguma manera todo lo que he aprendido en
relacion a la cerveza en todos estos afios dentro de Somos
Cerveceros; considero que somos parte de un movimiento ¥ de
uma asociacion que anin tiense un largo camino por recofTer ¥ me
enorgnllece poder aportar mi granito de arena junto a este gran
equipo que formamos hoy dentro de la CD.

Cren que haberle dado a la Asociacitn el profesionalismo v
empuje que necesitaba para terminar de despegar: hablando
con proveedores, ampliando los beneficios, tratando de legar
al comsenso en cada decision; generando eventos, creciendo en
cantidad de socios ¥ por sobre todas las cosas, fomentando el
ocompromiso en la gente para que finalmente la Asociacion ya no

| AR
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SERGIO "PISA" PICCIANI

dependa de sus sorcios fundadores. Y esto lo demmuestra la actual
oormisicn, la primera en la que no hay ningiin socio fundador.

Bepuir con el proceso de integraciom a nivel naciomal de k|
asociacion, a partir del apovo a los prupos regionales ¥ zonales que
gon los que realmente hacen crecer al movimiento; ¥ contimar
afianzando a la asociaciin como referente nacional v regional en
la materia. Es notable el reconocimiento que la Asociacicn logrd
en distintos dmbitos dentro v fuera del pais, un claro ejemplo es
el ngreso del estilo [PA Argenta en la puia del BICP. Hoy estamos
haciendo la revista, un gran ohjetivo cumplido en tan corto plazo
de pestion, agradezco a Tio Limongi por este medio por hacerse
cargo del proyecto.

Y también establecer un plan de capacitacion que pueda abarcar
las necesidades que tememos hoy en din, estamos conversando
oon algunas universidades para establecer dentro de las carreras
alpuna especializaciin sobre 1a materia. Esperamos poder lograrlo,
va que en &l pais hoy por hoy no contames con carreras afmes v la
pente debe ir fuera del pais para capacitarse formalmente.

Veo por delante un futuro promisorioperoa lavez desafiante, como
dije antes ya dimos el salto pero ahora hay que afiarearlo ¥ buscar
las herramientas para administrar ese crecimiento. Creo que el
principal ensmigo que tememos somos Nosotros MiSmos, Si como
socios miramos hacia otro lado ¥ s6lo nos dedicames a opinar {en
el mejor de los casos) va a ser muy dificil seguir creciendo. Si los
socins no =2 comprometen v trabajan para la asociacion entonces
serd muy dificil poder crecer. La asociacion la hacemos todos ¥ no
podemos esperar que los siete integrantes de la comision directiva
resuelvan todo. Nosotros como sorios debemos llevar el provecto
va analizado, bien armado ¥ con la forma de implementarlo y la
C.I0. lovinico que debe hacer es analizar si conviene o no que el

o
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Edad: 41

Estado Civil: casad,
Hijos: 3

Cerveza preferida:
Barley Wine
Deporte: Pagdje

Lugar en el mundq:
Mar del Plata y/q

San Martin de los Andes

Edad: 40

Estado: Civil Soltero

Hijos: Mateo (1) g Renata (8)
Cerveza preferida:

Una fibrica de cerveza

provecto se implemente. i no logramos empezar a trabajar de esa aprende ¥ recibe de forma desinteresada denmtro de Somos
manera &l techo quedara muy bajo. Cerveceros.

Muchisimas cosas, mucho manejo de grupo, haber liderado la
Desde enero del afio 2009, v desde el afio 2010 soy socio, realmente organizaciim del festival de Buence Aires al mismo tiempo que
gentia lIa necesidad de devolver a la asociacion todo lo que uno  llevaba la presidencia fue todo un reto, aprendizaje ¥ fuente

CERVELAR

TIENDA DE CERVEZAS
: . CERVELAR

- 1;'-\ a

MAS DE 200 VARIEDADES DE CERVEZAS
ARTESANALES, NACIONALES E IMPORTADAS

WWW.Cervelarcom.ar  Sucursal Microcentro | Sucursal Belgrano | Sucursal Caballite SOLICITA
Ei cervelar Viamonte 336 Av. Elcano 3385 | Pedro Goyena 486 TU FRAN [lul[;m
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interminable de noches de imeommio también.. Y aprendi
realmente a controlar los impulscs, ser politico en mis respusstas
¥ pensar en la organizaciin como un todo (socios, proveedores,
economia, legal, administracion, ete). Sin esa vision es realmente
impesible lograr que avance la organizacion en forma equilibrada.

A nivel homebrewers ¥ de lo que == desprende de los comcursos
ge ve que el nivel ha ido avanzndo afio 4 afio, hoy en dia lo
complicado es encontrar alguna cerveza contaminada, realmente
el porcentaje bajo considerablemente.

Respecto de las nanocervecerias, considero acd que es el salto
més importante, muchos que empiezan con Somes Cerveceros
how == dedican a la comercializacion, ¥ es en este punto donde se
debe tener mayores cuidades, muchos homebrewers dan el salto
de manera apresurada, v el crecimiento inevitable hace descuidar
de alguna manera los procescs ¥ la calidad final del producto
desviando el ohjetivo hacia un fin comercial.

En relacicn 4 las microcervecerias, ¥ en el marco de que su
ohjetivo es hacer cervezas comerciales, existe un stindard de
calidad de nivel medio/alto, obvismente hay excepeiones, pero
a medida que sigan surgiendo plazas como Bariloche v Mar del
Flata v ]l mercado ¥ la demanda sigan aumentando; las micros
necesariamente van a tener que diferenciarse y es inevitable a
futuro que nosotros los consumidores Nos ENCONETEMOS CON. UNE
mayor calidad v variedad de cervezas.

JIno? jiGuedaron montones! Uno de los mas importantes a
mi modo de ver ¥ en el que pudimos avanzar muy poco es en el
afianzamiento de las regionales; como debe ser la administracion
econdmica en las regiomales ¥ entre las regionales y la nacional.
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El129 de Marzo =& llevd a cabo el acto de donacion de $18.000
a la Asociacion Cooperadora del Hospital de Mifios de Tandil,
producto de lo recandado por la venta de la cerveza panadora
del afio pasado hecha por Omar Enrique de Prada.

Por lo pronto vamos a continuar con los talleres de Andlisis
Bensorial que == vemian realizando desde la gestion anterior en
distintos puntos del pais; vamos a contar este afio con un cirso
para principiantes; y muchas charlas que puedan cubrir distintos
temnas como agua, ipulo, limpieza ¥ sanitizacion entre otros.

En el mes de Octubre tenemce el Tmo. Concurso Internacional
de Cerveza Artesanal en Parand, contamos con un gran grupo
organizador, como lo fue en los afios anteriores, ¥ a medida que
vayan pasando los dias iremos comumicando las novedades. Y para
el mes de Aposto me guardo una sorpresita a nivel infernacional
para todos los socios.

niippe_- BLOVOE AL
0 Japon - IPA. Oceawc
Mumbal 1907 - 1P humon
Blach Mamba - (0631 S0

Cayup! - 1) 5D
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CENTRO DE CATA DE CERVEZA
Cursos:

- Beer Sommelier

- Expertos en Cerveza
- Sensorial

- Intensivo de Cerveza

!u,;.h"
iif Cory,
e py

A distancia:
- Elaboracion

' l & Sensorial Lugar: Carlos Calvo 555, San Telmo
LU

i . | info@centrodecatadecerveza.com
Consultoria & Asesoramiento Tel: 15-4169-6691 - Martin Boan

The Beer House Experience

Un rest6 cervecero donde podes descubrir maridaje,
armonizacion, mas de 500 cervezas artesanales
e internacionales, comidas elaboradas 100 % con cervezas,
8 canillas de cerveza tirada y mucho mas...

Jueves, Viernes y Sabado por la noche
Lugar: Carlos Calvo 555, San Telmo
thebeerhouseexperience@gmail.com
Tel: 4-307-6315

éQueres ser Juez Internacional de Cerveza?

Examen BJCP
Buenos Aires
6 de Diciembre de 2014

South Beer Cup V
22y 23 de Mayo 2015
Mar Del Plata, Bs. As.




Tengo tantas que podria escribir un ibro. Me es dificil pensar en
1ma especifica. Vamos con una reciente:

Organizaciin del evento de Buencs Aires: recta final, todos a b=
corridas. ¥ la nota de color. .. ese fue el fin de semana lago més
Ihvireo delos ltimos diez afics. Qué manera de caer agua a torrentes.
El wiernes teriamos & preacreditacion en La Vieja Munich, yala
vez temiames que armar 1a carpa en Barba Roja. Nos repartimes las
tareas, alpunos finimoes a la Mimich ¥ otros al complejo Barba Roja.
A media mafiana recibo un llamado avisando que no se podia armar
la carpa porque donde lo thames a hacer habia 10 cm de agua...
Busquemos alternativas, “no te muevas de ahi hasta que la carpa
este arriba” recuerdo que dije. Después no habia de donde tomar
energia porgue la estaban sacando de loe departamentos pero ahi
nos cortaron el chormo; ¥ hubo que salir & resclver también esa
gituacian. Por suerte los chicos se quedaron firmes como rulo de
estatua alli y encontraron la manera de que [a carpa se montara, a
pesar del agua y puteadas varias, haciendo de contencicn. Gracias
a su sacrificio todos pudimos disfrutar al dia siguiente.

A Ia moche en la preacreditaciom llegamos abajo del diluvio,
armamos todo, empezd a legar la pente v el director de musecs
nos dice “hay un problema de superposicicn de actividades, se van
a tener que ir”. . . =2 me vino el mimdo abajo. Por suerte pudimos
negociarle que nos dejara usar la galeria. Nos dijo que si queriamos
¥ nos animibamos (era un diluvio ¥ corriames riesgo de que se
nos imundara) no habiz problema. Asi que gquedamos todos
apretaditos en la galeria pensando que la lluvia iba a aluyentar
a muchos pero no, & pesar del agna el lugar explotd de gente y la
verdad que estuvo migy bueno.

Para rematarla ¥ como no podia ser de otra manera, al otro dia,
gibado, también lovia de manera impresionante. Sali temmprano
para Barba Roja con los banners ¥ otras cosas que debia levar y mi
auto, queya venia fallando, decidio dejarme tirado en medio de la

Panamericana, lnego de pazar el peaje donde ya no hay banquinas,
abajo de una lhivia torrencial. Los camiones que me pasaban por
al lado a toda veloridad hacian que mi 147 se sacudiera como =i
hubiera un terremoto. Tenia que llegar =i o si para entregar las
oosas que faltaban o no se iba a poder terminar de armar el lugar.
Hahia que el problema del muto era la bomba de nafta. Me hajé a
pesar de la fuerte luvia; ¥ entre el agua v barro que salpicaban los
camiomes me puse a chupar nafta para completar el circuito que
ge vaciaba. Pude arrancar &l coche y llegar a tiempo, pero todo
maojado ¥ lo peor: con un gusto a nafta en la boca que no me dejé
disfrutar de una cerveza en todo el dia.

Asl ¥ todo, a pesar de los nervios acumulados, el agua v el
gabor a nafta msoportable que me acompafio gran parte
del dia, fue uno de los mejores dias cervecercs de mi vida.

Que =siga apoyiandonos, que entienda que cada uno de los que
compone la CD o hace de manera desinteresada, quitindole
tiempo a sus tareas cotidianas, trabajo ¥ familia; que ponemos
todo de nosotros ¥ que pemsamcos disriaments en que cosas
poder darles. Sabemos conscientemente que debemos trabajar en
brindar mayores beneficios, talleres, cursos, ¥ generar un plan de
fidelizacidn que los una atn més 4 la Asociacion.

&L, en Sarta Fe 2011 medalla de bronce en Diorada Pampeana, v en
2012 medalla de plata en Imperial Stout, esta tltima en colaboraciin
oon un gran amign, Andi. Ese dia cocinamos de moche, hicimos
party-gyle: con &l primer mesto salic 1a Imperial, v después hicimos
uma Belgian Strong Dark con pasas, conun candy que eleva la DO,
de 1.040 a 1.080 ¥ que al dia de hoy seguimes tomando, ese dia
terminamos alrededor de las 5 am bastante enterce.

WWW.CERVEZAANTARES.COM
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JCOMD SURGIO LA IDEA DE POSTULARSE?

La postulacion como sede surge del entusiasmo. De las ganas de
participar v formar parte de todo este movimiento tan hermoso ¥
mténtico que se esti generando desde Somos Cerveceros. Viendo
como estaban trabajando los chicoe de Tandil v las ansias con la
que todos esperaban que legue la hora de ir nos preguntamos:
jpor qué no organizir el proximo nosotrosT Bastd con que uno
tirara la propuesta y ahi marchamos todos en fila ¥ con muchas
Banas. Mo somos un grupo MUy NUmeroso (ain) pero s muy
imido ¥ con mucho empige. Aungue hay que reconocer que minca
ge sabe hien en que se esti metiendo uno hasta que le toca.

JOUIENES SON LOS QUE ESTAN LLEVANDO LA
ORGANIZACION?

La organizacitn estd a cargo del grupo de “Cerveceros Artesanales
de Entre Rios", un equipo bastante heteropénen compuesto entre
otros por: José Garcia, Mirko Pacoricona, Juliin Vinagre, Diego
Lopez, Guillermo Patterer, Dario Vicentin, Adriin Albornoz,
Maximiliano Velisquez, Enrique Treppan ¥ Pelipe Mancuso.
Ademis contamos con la ayuda de algunos de los organizadores
de festivales anteriore,n Ricardo “Semilla™ Aftylm, Juan Mariano
D4 Savino, Daniel Linas ¥ Sergio Picciani a quienes agradecemos
ENCTIMEmEnte.

JDONDE SE HACE?

Desde la experiencia de Tandil consideramos que uno de los puntos
fuertes fue justamente el marco paisajistico de lugar elegido. Por
tal motivo es que todas las actividades para cerveceros, ya sean
charlas, comidas ¥ camaraderia tenemos planeado hacerlas en
un lngar que ofrece una experiencia similar, teniendo en cuenta
las diferencias entre el paisaje serrano v el nuestro, que es el de
lsnura con lomadas ¥ mucho verde.

JCOMD VAN A SER LAS JORNADAS DE CAPACITACION Y
CAMARADERIAP

Cuando comenzamos a garabatear el primer bosquejo el festival
de este afio sabiamos que iba a ser complicado debido al gran
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BASTO CON QUE UNO
TIRARA LA PROPUESTAY
AHIMARCHAMOS TODOS EN
FILA'Y CON MUCHAS GANAS

nivel que vienen teniendo los eventos de Somos Cerveceros con
cada edicion que pasa. Asi que en lo que refiere a las charlas
nuestro ohjetivo es que tengan el maximo nivel ¥ a la vez que sesn
amemnas. Gue el cervecero profesional temga su espacio oomo asi
también los cerveceros caseros. Queremos segiir manteniendo
la novedad en los contenmidos ¥ tratar de inchir temas que se
han tratado poco o no se han tratado todavia. Desde yva que algo
sobre la [PA Argenta vamos a tener. También vamos a inchiir
algo sobre cervera ¥ pastronomis. Por ahora eso es suficiente
adelanto. Queremos mantener la expectativa lo mis posible.

No queremos olvidarnos tampoco del espacio para la camaraderia
v &l intercambio cervecern. Es por eso que estamos disgramando
um fin de semana bien mitrido y diverso para todos los pustos.
Quienes estén interesados en la capacitacion van a salir satisfechos
por los contenidos ¥ quienes quieran disfrutar de la comparia de
otros cerveceros van a tener el tiempo v el espacio para hacerlo.
No queremos clvidamos de los invitados mternacionales, que
como todos los afios van a ser del primer nivel e ntentaremos
hacerles interactuar lo més posible con los asistentes, de modo
que todes podamos enriquecemos oon 5U presencia.

JOUE VA A HABER EN LA FIESTA?

Desde ya que en la fiesta va a haber mucha birra, de la médma
calidad ¥ la mayor cantidad de estilos posibles. GQueremos
que este afio estén las mejores cervecerias del pais (las
que va estuvieron ¥ las que todavia no participaron mumea).
Obviamente que por cuestiones de espacio ¥ organizacion las
plazas disponibles son limitadas, lo que hace que el proceso de
seleccion sea siper complicado. Estamos preparando nimeros
musicales, con bandas locales de la mejor calidad. En una cindad
como Parans es todo un desafio organizar un evento como este.
Tanto desde el espacio fisico e infraestructura como la logistica
necesaria para que todo salga perfecto. Por eso es que estamos
preccupdndonos por cada detalle desde el principio; para que
legado el momento todos puedan disfrutar con lo que hemos
organizado para agasajarlos.



Parani es una ciudad con un disefio muy ecléctico ya que fue
creciendo arrededor de un nicleo fundacional muy viejo sin
demasiado orden. Tal es asi que las barrancas del riose encuentran
asimniladas demtro de su trazado formando lo que es 1n icono de
la cindad: el parque Urquiza, que es inico en el pais, justaments
por esa combinacitm de geografia muy quebrada que termina en
1m rio de llanura anchisimo. En lo gue respecta al turismo urbano
Parani cuenta con una importante catedral, |, la antigua residencia
del Gral. Urquiza cusndo Parané era capital de la Confederacion.
También tiene museos de Bellas Artes, de Historia ¥ de Ciencias
Waturales. La ciudad se cormumica con la vecina Santa Fe a traves
del Timel Subfluvial “Raiil Uranga - Carles Sylvestre Begnis”, que
al momento de su construccitn era el Gnico de Sudamérica.

WNos pustaria agradecer todo &l apoyo que estamos teniendo
desde que nos postulamos. Es muy reconfortante recibir la
retroalimentacion  permanente de los compafieros de todo el
pais que se van preparando para venir a visitarnos. La ayuda
que nos estin brindando los que tienen “algo de experiencia” en
estoe menesteres ¥ que han participado como organizadores en
orcasiones previas, es alpo realmente invaluable ¥ que brinda un
soporte fundamental. Nos hacen sentir que vamos pisando sobre
terreno firme porque muchos de los dilemas que s2 nos presentan
ellos ya los resclvierom en su momento. [a transferencia de
experiencia es fimdamental. Por dltimo -pero mo menos
importamte- queremos agradecer a la Comision Directiva de
Sornos Cerveceros por la confianza depositada en nosotros. Todos
estce elementos sumados nos exigen que demeos lo mejor de
nosotros. Tenemos un compromiso asumido ¥ estamos trabajando
para estar a la altura de las ciroumstancias.

.................................................................................................................................... -25% socios SC

(.RAFT (BEER

PERIIVEeZdsS artesanales argentmas

_-

".-'p.

uenta de cervezas en harril y hutellas pur mayor y menor

@ alquller dle choperas para eventos y hares
Consulte por comodato para su establecimiento gastrondmico

;www.craftheer.cum.ar umsauzmmunazum
ventas@craftheer.com.ar f CraftBeerArgentina
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Como dequstar una cerveza

Para disfrutar, conocer y
evaluar una cerveza

La depustacion no es otra cosa mds que la apreciacion de
lazs caracteristicas de una cerveza a través de nuestros
gentidos. Ellos no sdlo nos permiten disfrutar de esta noble
behida, también constituyen una importante herramienta de
evaluacion permitiendo distinguir ¥ reconocer sus cualidades
¥ defectos. Con un poco de conocimiento ¥ entrenamiento
gengorial podremos reconocer ¥ valorar cuando nos
encontramos con un producto bien logrado. Ademids, en el
caso de encontrarse defectos, a aquellos que tenemos el
gusto de hacer nuestra propia cerveza &l andlisis nos brinda
informaciom vital para diagnosticar las posibles causas v
hallar soluciones. Durante el desarrollo de la degustacicn de
cervezas ufilizamos principalmente los sentidos de la vista,
el olfato, el gusto ¥ el tacto (=ensaciones en boca) ¥ aunque
el oido no tiene una participacion significativa, cada vez mas
gente =abe que el placer que produce el “Pess=ss" al momento
de destapar una cerveza de produccion propia es nico.

Antes de comenzar debemos asegurarnos de que la

HAY TODO UN
MUNDO CERVECERO

A LA ESFERA DI FERIMENTADC

TE LOACERCA A LA PUERTA DE TU CASA

TE INVITAMOS A DESCUBRIR UN MUNDO DE AROMAS Y
SABORES OCULTOS ENUNA BERIDA MILENARIA...

ASOCIATE ¥ RECIB! LAS MEJORES PRODUCCIONES DEL PALS
TODOS LOS MESES UNA SELECCION DIFERENTE!!

W.LAMEMBRESIA.comAR
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Cervezas Foertes
Alta Grad. Aleoholica
Entre 1071392
EJ: Barley Wine
Cervezas Ale
e L
Entre Ty 10°C Cerveras livianas
EJ: Blonde Ale Fermentacién baja

temperatura sea la apropiada para el estilo de cerveza
elegido: a excepcion de algunos estilos particulares podemos
tomar como regla general las temperaturas indicadas en el
cuadro 1. Los vasos deben estar siempre limpios, sin restos de
grazitud, detergentes e incluso maquillaje, los cuiles actian
como agentes inhibidores de la espuma; ¥ en caso de ser
posible == recomienda  utilizar el vaso acorde con el estilo
de cerveza a degustar ({Cuadro 2). Finalmente el ambiente
debe ser comodo ¥ sin distracciones -ya que se requiere
concentracidn-, libre de humo u olores ¥ bien ilnminado.

Al momento de comenzar es una buena priactica, tener a
mano lapiz ¥ papel para tomar nota de todas las percepoiones
¥ sensaciones a lo largo de la degustacidn. En caso de servir
desde una botella la inspeccion visual previa puede ayudar a
identificar algunos problemas: en primer lugar la cantidad de
sedimentos en el fondo, que debe ser solo una fina capa para
aquellas cervezas acondicicnadas en botella; ¥ finalmente
gi hay presencia de un aro blaneco en el cuello de la botella
que es indicio de contaminacion bacteriana o de levaduras
salvajes. Ahora =i, podemos comenzar con la secuencia de
degustacion.

1? Impresion olfativa: Al momento de terminar de servir
el vaso, se huele la cerveza ripidamente con el vaso en
repoen. En esta primera impresion se busca principalmente la
presencia o ausencia de olores desagradables u “Off Flavors™
que veremos al final.

Impresion Visual: La apariencia es un atributo de suma
importancia ya que tendri cierta influencia sobre el resto de
la evaluacion. Ademis sus caracteristicas son variables de
acuerdo al estilo, siendo los atributos a chservar:

Color: se ubica dentro de una escala colorimétrica donde
cada estilo se ubica dentro de un rango determinado, una de
las escalas mas usuales es la SRM.
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Transparencia o turbidez: Si bien la primera es algo
deseado para la mayoria de los estilos de cerveza por
cuestiones estéticas ¥ de calidad, la turbidez por levaduras
BN SUSpension es caracteristica en alpunos estilos de

A TA
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Die cuerpo largo v estrecho, asegura carbonatacion vigorosa v
buena presentacion.

Boca ancha, vidrdo grueso ¥ una base fuerts, apropiado para
cervezns arcmaticas, tipo de abadia. Logra una buena re tencian
de la espuma ¥ perrite saborear con grandes sorboe.

D& uso muy popular, se considera apropiado para une amplia
vanedad de cervezas suaves y ivianss, De gran vohamen, para
cervesas fAciles de tomar.

Por su formato no deja escapar la carbonatacion v = aprecian
major la daridad y los colores, También favorecs la retencicn
de espurma ¥ percepoidn de volatiles,

Formato clisico que favorece la formacicn de espuma v deja
apreciar & iquido. Es apropiado para serar cuslquisr tipo de
Ale britanica.

Su forma es ideal para capturar arcrmas ya que permmite hacer
remalines con desprendimisnto de los compuestos volatiles.

Adecuads para cervezss belgas, frutadas o complajas. Su
disefio favorecs la concentracion de aabores con una capa de
BIpIINA fresa.

Diebido asu forma larga y bocaancha deja disfrutar facimerte
lca aromas fendlicos ¥ a banana propios del estlo, ademas de
ser estéticaments muy agradable.

Vaso aleman largo ¥ estrecho clasico de cervezas lager, mas
delicadas debido & que su conformaridn permite concentrar
major los eabores.

Es una buena opcidn para remplazar 8 un cal o una tulipa
cuando no se dispone de ellas ya que su espacio shierto proves
un lugar adonde se concentran loe compuestos aromaticos,

cerveza de trigo. Otros motivos de turbidez asociados con
defectos son debido a comtaminaciomes, almidones sin

modificar o precipitado de proteinas asociadas 4 taninos
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Bigre de Champagne, Faro, Flanders Red
Ale, Fruit Lambic,

Belgian IPA, Belgian Strong Dark Ale,
Dhubbel, Tripel.

American Pale Ale (APA), Califorrda
Common, Cream Ale, Insh Dry Stout,
Irish Red Ale, Smoked Beer.

Czech Pilsener, Doppelbock, Dortrmunder
S Export Lager, German Pilsener,
Schwarzhier, Vienna Lager.

English Bitter, English Brown Ale, India
Pale Ale (IPA), Mirzen-Oktoberfest,
Oatmeal Stout.

Barley wine, Belginn Dark Ale, Balgian
Strong Dark Ale, Russian Imperial Stout,
Wee Heavy:

Belgian Pale Ale, Pigre de Garde, Gueuze,
Guadrupel (Quad), Saison, Scotch Ale.

American Dark, Wheat Ale, Amencan
Pale Wheat Ale, Dunkelwsizen, Goss,
Hefeweizan, Knstalweizen, Weizenbock

Althier, Bock, Czech Pilsener, Kilsch,
Rauchbier, Rye Beer.

Belgian [PA, Belginn Pale Ale, Bitre de
(Garde, Bisbock, English Barley wine, Old
Ale, Saison.

(Chill Haze).
Efervescencia: [la una idea del nivel de carbonatacion.

Espuma: Observaremos su capacidad de formacion,
retencicn, textura ¥ color.

CONTINUARA...
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Introducciéon

al mundo del BJCP

A todos nos ha pasado que después de elaborar nuestra
primera cerveza ¥ a medida que nos metemos cada vez
mis en esta apasionante actividad, hemos escuchado mas
de una vez referencias al “BJCP", ya sea de los estilos
como de niveles de jueces.

JPERO QUE ES EXACTAMENTE EL BJCP?

JPOR QUE ES UNA REFERENCIA PARA LOS CERVECEROS?
El BICP o Beer Judge Certification Program (algo asi
como “Programa de Certificacién de Jueces de Cerveza™)
es una organizacion sin fines de lucro surgida alld por el
afio 1985 en EE. UL, a través de esfuerzos conjuntos con
la Home Wine and Beer Trade Association (HWETA) v la
American Homebrewers Association (AHA). Desde el afio
1995, el BICF ha operado de manera independiente de las
organizaciones fundadoras. Sus postulados son:

PROMOVER LA PROMOVER LA
LITERATURA APRECIACION DE LA
CERVECERA. VERDADERA CERVEZA.

E1BJCP certifica juecesatravésde examenes, garantizando
su competencia en la cata de cervezas ¥ realizando un
segnimiento continuo del desarrollo ¥ crecimiento de los
jueces a través de un sistema establecido de puntuacion.
Diichosistemade puntuacién viene dado fundamentalmente
por competencias de cerveza inscriptas en el BICP, las
cuales se rigen por una clasificacion de estilos de cerveza
establecidos por el mismo ¥ que aportan no solamente

EXAMENES POR ARDS

FREPETILI ST EL L ERPEEEFFFEFPFF
AfiD
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puntos de experiem:ia
devolucidn purrruenu:ur:lza 1
al cervecero participanbéd
gabe qué atributos ¥ demt
luego corregir ¥ mejora I
Remontindonos un podd
examen del Beer Judg il '
el 31 de mayo de 15985 e ;
oportunidad, casi 30 pers
Con el paso de los af
¥ postulantes se fue A
anualmente unos 80 exans
iltimos tiempos.
Asuvez, lacantidad de comp
a lo largo de los afios,

evaluacion de la cerveza
2 Qsta forma, el cervecero
e 51 Cerveza, pudiendo

i‘k el tiempo, el primer

ation Program se rindio
; Park, Colorado. En esa
presentaron al examen.
cantidad de examenes
eritando,  promediando

IDENTIFICAR LAS
APTITUDES DECATAY
EVALUACION DE CERVEZA.

fzns presentadas por
Y encuentra alrededar
de las 200 muestras.

Acumulado a mediados de marzo
T848 jueces de los cuales hay 4909%
lo largo del mundo. Sobre los jueces
rango de juez Nacional o mayor. Se ha

] nresents afio, hay
s repartidos a
5, hay T17.con

CANTIDAD POSTULANTES
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2Y COMD ES LA SITUACION EN ARGENTINA?
El primer examen se rindid en septiembre del 2009, con
alrededor de 20 postulan rindieron otros eximenes
en el 2011, 2012 ¥ 2013, teniendo a la fecha 33 jueces
activos ¥ 25 Competencias rhgistradas. Cabe sefialar que
&l examen del 2008 fue el primero rendido en Sudamérica,
¥ que tenemos los primeros dog jueces categoria Nacional
de latmumermn P 17
stica ¥ la historia del BICP, lo més
COLE ault e Estilos. En sus origenes,
Ia Guia de Estilos era desarrollada por la AHA, aunque
Inego del afio 1995 el BICP comenzd a desarrollar su
propia guia. La primera version fue de la del afio 1997, v
posteriores versiones fueron surgiendo en los afios 1999,
2004 v 2008, Actualmente estdi en proceso una nueva
verzion de la guia.
La Gina de Estilos agrupa cervezas en “familias” o estilos
de caracteristicas similares; cada estilo es dividido luego en
varios subestilos. Por ejemplo, &fmtru:u del estilo European
Amber Lager, tenemos los subestilos Vienna Lager v
OktoberfestMarzen. La guia del afio 2008 tiene 23 estilos
de cerveza, ¥ la cantidad total de subestilos ronda los 80,
Cada descripcion de sube los detalla no sélo las
eatadisticas vitales de la ceru:a’za (densidades iniciales ¥
finales, unidades de color ¥ &'rpii.rgu:ur, contenido de alcohol,
&te.) sino tambign caracteriaﬁfcas concernientes al aroma,
sabor, color, sensacion en hoca e impresion general, de
manera de ofrecer una desthu:mn bien profunda de ese
subestilo.
D& esta manera, tanto ]c,écenecerns que participan en
una competencia como los jueces que catan sus muestras

POSTULANTES POR ARO
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saben qué es lo que se tieme que evaluar en ese subestilo,
todo de acuerdo a la Guia de Estilos. Los Concursos de
Bomos Cerveceros, por ejemplo, estin registrados como
Competencias en el BICP ¥ son evaluados de acuerdo a
la misma guia.

Como conclusién, podemos decir que el BICP es
una referencia para los cerveceros debido a que nos
brinda parimetros para poder interpretar, reproducir y
evaluar estilos, homogeneizando criterios tanto para los
CEIVeCeros como jusces. Y a su vez, las competencias nos
brindan la posibilidad de mejorar nuestras cervezas y
poder seguir creciendo como cerveceros.

Para mayor informacion, agui les dejo el lUnk del
BJCP: hitp Sfwww, bjep. orgl

TODO LO NECESARIO PARA ELABORAR CERVEZA

INSUMOS - EQUIPOS
CURSOS
MICROEMPRENDIMIENTOS
ASESORAMIENTO

Mariano Ezpeleta 939 - Martinez
Tel. 4793 3437 Cel. 15 3163 8798
www.minicerveceria.com
minicerveceria@minicerveceria.com
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En esta oportunidad vamos a evaluar una cerveza alemana:
la DAB Export. Esta cerveza, originaria de Dortmund,
es elaborada por la Dortmunder Actien Brauerei. Esta
cerveceria fue fundada en el afio 1868, v sobrevivio a la
Primera ¥ Segunda Guerra Mundial (aunque lego de ésta
nltima tuvo que ser reconstruida por completo).

La DAR Export debe sunombre a las iniciales de la cerveceria,
¥ esti clasificada segiin el BICP como ejemplo comercial del
subestilo Dortmunder Export.

Esta cerveza, propia de la ciudad de Dortrmund, ha sido la
cervega favorita de miles de mineros ¥ trabajadores de la
industria pesada en la primera mitad del siglo XX, Con el
paso del tiempo, este subestilo ha sido reemplazdo en gran
medida por las Pilsners modernas, pero afortunadamente
algumas cervererias contintian elaborandolo.

Posee el perfil maltoso de una Munich Helles ¥ &l cardcter
Iupulado de una Filsner, pero es ligeramente mas fuerte que
ambas. El marcado contenido de sulfates, carbonatos y cloruros
del agua de Ia regicn acentiia el caricter de la malta v el amargor
& incrementa el color de la cerveza, otorgando un perfil tnico.
Sin mas predmbulos entonces, pasamos a la evaluacion de la
DAR Export como ejemplo del subestilo Dortrunder Export.

ACEROS INOX

'

Trabajos especiales y a medida
para Cerveceros

Equipos completos o por unidad

SOMOS FABRICANTES

Cacigue Purran 3884
TEL: O0284-4440544 - 1546869591

MoacerosEhotmail.com
Facebook: JVJO ACERDS INOXIDABLES

Uesde Bariloche a todo el pais

DAB EXPORT

DORTMUNDER EXPORT

Aroma: Moderado cardcter floral dﬂl@wu halanceado
com ur perfil @ granos de la malia Pils. Leves noas

A | Tl F0 gwE  sulfurosas (hrdc:erlinmiﬂaingeﬁsindéﬂcﬂﬁﬂni

dateres Algo oxidada (papel cartin). (812}

aspuma blanca
= Apariencia: De color doradao, o um?,
de buena persistancia, Excelenie clayidad. (33

Sabor: Stmilar al aromd [ogrando we balance enire
L 3 las notas flovales dat:ﬁp;byelmwdmeyag:rmm
de ln malta. De amargor moderadd, elmalpe_:rsme
em el retrogusto. Limpia, sin dsferes i digostio, Sa
| percibe un cardcier mineral Hay alqunas notas @
i J omidacidn (carton, papel mojado). De final seco ¥
refrescanie, (1420}

‘r Sensacion en boca: De cuerpo medio, con Uit

cor bonatacicn moderada. Sin asperezas
astringencia, Sin calemtamenio por aleohol, (4/45)

Impresidn general: Una cervesa que SLE aju_s:u, TR
bien al estila Ni maliosani upulada sino bien
Balameceadsa, muy refrescane mifiganie de I sed. E.H
;eﬂﬂdetugmrmlmhsmmﬂerﬂﬁm de Lo materia
prima, Esta muestra en particular denoin algvjnt:fs
cavacteristicas de oxidacidn, por lo que se recomiend
conservaria en frio y alejada de ler Iz 3 beberla dentro
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Hacemos Posavasos

NEO
POP

We Make Coasters

Impresos frente y dorso a color en carton aleman de pasta virgen (original de posavasos).
Diametro de 10 cms o cuadrado con puntas redondeadas. Espesorde 0.9 mm. o 1.8mm.
Biodegradables, absorventes y reutilizables.
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Islas Malvinas 2004 esq. Madame Curie | Quilmes | Bs. As. | Argentina | (54-11) 4250-5239
f/ NeoPopMarketizng | t/ @NeopopSa | posavasosfdneopop-sa.com.ar | www.neopop.com.ar



IPA ARGENTA

La historia es...

Como saben, Argentina es uno de los pocos paises donde
podemos encontrar productores de Ipulo. Asi es, este
insurno fundamental en la elaboracicn de cerveza sdlo expresa
sus mejores caracteristicas sobre el paralelo 42 de latitud ¥
con un terroir particular, por lo que la zona de la Patagonia
Argentina, comprendida entre El Bolsén v San Carlos de
Bariloche en la provincia de Rio MNegro, es la anica del pais
donde existe una produccion intensiva de este cultiva.
Durante muchos afios estos productores estuvieron a merced
de las grandes cervecerias que, como nicos compradores de
Ia produceicn de alfa dcidos, podian fijar precios ¥ condicicones.
Cosechas enteras quedaban almacenadas sin vender, como
método de presion para bajar los precios. No habia posibilidad
de desarrollar nada nuevo. Hasta ahaora.

En enero de 2013, se empezo a gestar en la lista de correcs
de la Asociacion Civil Somos Cerveceros (googlegroup) la
idea utilizar Iipulce autoctonos para hacer una cerveza local
que sea reconocida internacionalmente, con varios ohjetivos:
revalorizar esta ventaja fnica de ser un pais productor de

-
LUPULO

e L | e ——

PATAGONIA

B
.,\-4 { ! 4

L

Liapulo de selecciéon para las

Iipulo, apoyar el desarrollo de variedades aromidticas por
parte de los productores locales ¥ lograr la inclusion en la Guia
de Estilos del BICP (Beer Judge Certification Program) que
se usa como referencia mundial en la evaluacion de cervezas
en concursos ¥ en la deseripeion del estilo de una cerveza.

VER E-MAIL DE SEMILLA (RICARDO AFTYRA )

Agl, se realizd una bisgueda exhaustiva para conocer las
variedadesqueseestaban cultivando. Soneincoloeproductores
¥ existe adlo una planta pelletizadora donde todos envian su
produccicn a procesar. La variedad dominante es el Cascade,
que & complementa con una produccion muy pequelia de
Mupuche ¥ Nugget, aunque estas dos dtimas variedades se
conseguian muy ocasionalments en el mercado local en ese
momento. Cuando empezamos a indagar, descubrimos que
tamhbién se cosechaba Bullion, Victoria ¥ Spalt, pero que al
ger muy poca la cantidad de kilos producidos, se mezclaban
con el Cascade durante el secado v pelletizado. Tomando

ia a todo el PA[S M
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contacto con el Ing. Herndn Testa (Director de Lijpulos de S 4 W T
In Patagomia) v estando cerca de la cosscha de febrero de
2013, logramos conseguir todas estas variedades incluyendo
algunas en flores sin pelletizar, para experimentar con ellas en
LA MIEVA CRIVEeza.

B biem hubo muchisimas propuestas, desde wna Lager
hasta una Saison. ldgicamente la eleccicn de la mayoria de
loe cervecernos parn experimentar los lipulcs fue una [PA

(India Pale Ale), una cerveza donde siempre el hipulo es el El 04/02/2013 Rleardg Attyka escribi;
ingrediente que mas se destaca. Los cervecercs la bautizaron E i : -
; ) ; -=5 Imposibla no filosofar con 1a bira... asl
IPA Argenta, buscando alguna forma para denominar este QU8 vengo repiendo una recel de A que les cusnio
; i : 4 : * = Americ i
experimento. La primera referencia a este nombre la hizo hadiendo pequefias comecciones E'Flruvacljr:';jf:'};frha il
. 05

lipulos de EEUU comg el Si

. =EUU, con Simcos y al Amaniilg, i
Cascade USA y EI. Tomahawk. Viendg e gairmmilit udaﬂ:I e
. _ e praguntabs, Pam vanarg
COMo combingr ks oiro 5 lonulo io e
ok, 5 ldpulog ns-cuna}as;:mracﬂ-magujr

Bilvio “Buba” Gonzalez ¥ rapidamente fue incorporado por ;
todoes. .
Durante el mes de febrero ¥ principics de marzo de 2013, se :
organizarcn cocciones de [PA Argenta por todo el pais. La : i
idea era compartir las recetas, la experiencia ¥ la creatividad i
para ver como combinaban mejor los lipulos nativos, con I
qué técnica, en qué momento de la elaboracidn ¥, por ofro

lndo, buscar algin ingrediente o técnica distintiva gue :
caracterice a la IPA Argenta. Hubo cervezas con yerba mate, !
con trigo, con levaduras belgas, con carqueja ¥ hasta con 5
orejones de durazno. Todo valia! Para continuar el proceso de :
desarrollo, se organizd un Taller de trabajo para Planificacion :
de Recetaz a mediadoe de marzo en Brew Pub de la capital, é.’
cuya presentacion PPT se encuentra hoy en la web de Somos: :
Cerveceros. :

A e e
Fﬂh;??ﬂﬁk:wt_ﬁcm Mugpst ¥ Mapuche, Lo tirdan
i "RClSimos comentanios e ideas ingduso

Blguno tird heoa unos dj »
(85 un ma T £
comentarios, ' Mail alalistaa pariir do egps

Los ir_m'i‘l:u 8 PEnssr qué tipo de
s mejor, lgs Yecnicas (porahi alguian dijo que el MNugget sarjz

mejor en mash hop), COMENtar S arianc .
Mapuche que no ha sidp tan us.a-:j,pu i::h %00 la variodad

'"-*"J"‘F't'&i-:i':'ln da OrEnos garis

Yo Pondriz comeo tinieo

: limitania odeiss 3 war
lipuly nacionay, ' &l Uso ds las 3 variedages de

VER E-MAIL DE ARRAKTS (GUSTAVO BLANCO) ninguna foréneo. Que opinan ?
Saludps,
El dato fundamental fus que se incorporaron a la mowvida gissiaus
lanzada desde Somoe Cerveceros loe Brewmasters de

importantes micro cervecerias ¥ algunos proveedores de

PATAGONIA BREWERY
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n perminando la idea en

ganal argentina.
onclusionss que se detallan aba caron a lalista de
colTecs para compartirlas con todos los cerveceros del pais.
—— Arranco la presentacion con la pregunta jpor qué hacer una
[PA Argenta? Hablamos dela creatividad la elasticidad que
B2 : nos di la cerveza y de nues 8 neterle identidad,
EL 22/02/2013 Arralis sscribit: ; siendo uno de los poquisimos pa auerte de producir
Algunos ya codnaron, OF0S esﬁar-cﬂclra:ﬂlﬂf;ﬁ;z:?zz 19 Iipulo. Siendo el hpulo sindnimo ... tasi que resulta
Sormpo & que esas IPAs esiin en fomma, vadelm cuatro pUNtoS ; obwvio la eleceicn.

da Marzo, Tenbanda en asenta Que Viensn

S U # . Gioles, slogimos unugar obmodo (#sperd) Fﬂfﬂ;ﬂcm_;; Se debatic el porqué utilizar como referente el BJICE,
¢ 8 - . E.-é-ugh._:_.—, Rrew Bar, en la calle Bolivar a80, Con respact resaltando la posibilidad de tener un parametro universal no
l'. L .'_-, & ‘ harario, fjaremos 19:30/20Hs. para encasillarse, sino para poder compararse. Compartendor
noe Wat c S ondusind & Taller de Disefo da Racatas Rcando -"_~1"‘:“‘ﬂ - el mismo lenguaje ¥ los mismos parametros que nos ayudan
[ ] | o o riDy Egreg arn st = : ¥ 3
SESEn Y (semilla), inspirador dal movimisnio, NOSS Lot a evaluar, eg la tnica forma de mejorar: "Lo que no se mide
o mrés nada. = no s& mejora” es un refran muy conocido por los Ingenieros.
. Esperamos la partidpacion de todos uds. y da sUs TTE'?*E' ' Luego, se avanzo en las variables que podrian diferenciar la
88 oniquecer ol Taller, como siempre las ”ﬁiﬁ;ﬁs' ol ~ IPA Argenta de las IPAs del BICP: English IPA y American
e . : na meior i i Cuam : : & i . g ;
22 ®°°3  anotando para _‘i‘"‘e’ e mﬂ,ﬁ 1odos los cervecerns ¥ IPA. Teniendo en cuenta la idea es usar hipulos nacionales, se
o oy mf,:,ern.ésliEd-BEq-;‘EEE o

carveceras que Quisran paricpar y aprender. ‘convino en que deberia haber algin otro ingrediente que nos
; permita evitar ser una variante de la American [PA.

Bepuidaments, se hizo el andlisis pormencrizado de los tres

lipules naciomales propuestos, incluvendo contenidos de

Aﬂt'idus, Cohumulona, Betaicidos, Aceites Esenciales,

Flavor Caracteristico y variedades extranjeras parecidas. Acto

Arrakis,
CD Somos Cedvecaros

h * : . 2 ~ sepuido, un repaso por los 6 perfiles de hipulo mas comunes,

i s i ' ubicanda al Cascade, Nugget ¥ Mapuche en las categorias

: - comrespondientes. De agui se desprendic que no posesmos

£ B s . variedades especiadas ni terrosas . pudiendo utilizar las demas
2 . . R ! combinaciones necesarias para una buena [PA.

.. B L, | Paseamos un rato por los Tips de lupulado que se usan

mayormente en IPA, desmitificando la necesidad excluyente
del Dy Hop, hablando del uso de lipulos de alto alfadgcido

il All Beer TV

S — EL PROGRAMA CERVECERO

All Beer TV es un programa para los
\ amantes de la cerveza y para aquellos
que a partir de hoy la van amar!

DOMINGO 20HS
POR TVARG CABLEVISION 423 All Beer

l'i allbeertv.com.ar

s
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no salo para amargor sino tambign para aroma (evitando
adiciones intermedias) ¥ acotando la multiplicidad de
variedades para que no s& mezcle todo ¥ == haga impozible la
diferenciacicn.

Fueron analizadas a fondo todas las técnicas de lupulado:
desde el Mash Hop, pasando por First Wort Hop, Boil Hop,
All Late Hop hasta llegar al Dry Hop en una linea de tiempo.
Recomendamos descargar la presentacion PPT, estan bien
desarrolladas alli cada una de ellas. Se resaltd la necesidad
de aprender cada técnica ¥ sobre todo experimentar con las
variedades que tenemos en cada una, lo que nos ayudard a
entender como se comporta cada variedad, seguramente con
alpuna grata sorpresa. Se hablo tambigén de "redescubrir” el
Cascade Argentino y su frutado de pomelo, que =i bien nos
tiene bastante agotados porsu uso intensivo tantos afios, es un
lipulo con caracteristicas citricas inicas, que bien combinado
con algiin resinoso ¥ otro Horal da un bouguet excelente.
También, hablamos del lipuls Mapuche, el "todoterrenc”.
m Ipulo muy versatil, suave, refinado ¥ multiproposito,
levemente floral ¥ citrico.

El resultado del Taller proporciond alpumos parametros
basicos, no definitivos, para la realizacion de la IPA Argenta.
Be convino en el debate que la base es el uso de lipulos
nacionales, que para diferenciarse de las otras [PAs deberia
tener una variacion en la lista de granos (va que algin ofro
ingrediente "mativo’ muy fuerte la sacaria del estilo [FA)
¥ pensar en términos de armonizacion con "citrico”, que es
Io que domina en dos de las tres variedades de lapulo que
usaremos. Como todas las cervezas con ciscaras de naranja
gon de trigo o llevan trigo, las Weizen suelen ser citricas, hay
Wheat [PA queriendo despuntar en UUSA ¥ Argentina fue
mundialmente conocida por la ealidad ¥ cantidad del trigo,
llegando a ser mundialmente conocida como “el granero

del mundo”™ lusgo de la segunda guerra mundial, es que
ge propuso usar Trigo Malteado o sin Malt=ar en la receta
de granos, en una proporeicn entre el 10% v el 30%. Esta
lirnitacion en la cantidad que recusrda al grist de la Kolsch
tiene que ver con la intencion de que sea una IPA con trigo ¥
no una [FA de trigo.

EN CONCRETO:

- UTILIZAR CASCADE, MAPUCHE Y NUGGET,
CON CUALQUIER TECNICA.

- AGREGARTRIGO

- SI SE BUSCAN DEXTRINAS, USAR TRIGD
CARAMELO

- LEVADURA CON ALGUN GRADO DE
ESTERES FRUTADOS, EN LA MISMA LINEA
DE ARMONIZACION

A partir de alli, 1as cocciones se multiplicaron ¥ empezaron a
aparecer las variedades “nuevas” enlas [PAs Argentas: Bullion,
que resultd de un frutado que recuerda a peras, damascos ¥
duraznos, ¥ Victoria, que tiene un perfil citrico ¥ especiado
gimilar al Stirian Goldings usado en cervezas belgas.

CONTINUARA...

Choperas electricas

Eﬁﬁuﬂ:ﬂtﬂﬁ
- Somos
™ (Cerveceros

Filones y enfriadores comerciales simples, dobles y triples.
Bandejas de gotero, requladores conectores, acoples y garrafas Drago.
Envios a todo el pais por expreso o retiran por Zona Oeste.

Somos jabricantes con garantia.

choperas_electricas_afer@hotmail.com » facebook: choperas eléctricas afer « TEL: 011 15 5457 1543
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SOUP BEER CUP (sora pE sToUT Y CEBOLLAS)

Ingredientes para 2 personas
{poreicr generosa)

- 1.5 Kg de Cebolla

- 150 Grs de Mantaca

- 4 Cdas de aceite de oliva

- & Dhentes de Ajo

- 800 oo de caldo (carme, pollo o
verdura)

- 500 oo de Corvera Stout

- ? cdas de harivna comun

- ¢fn pan o tostodos

- ofn queso de rallar

- Sal, pimienia, curry

Enuna olla (preferentemente de
fondo grueso ya que va a estar un
rato largo en la hornalla) a fuego
medio colocar el aceite de oliva ¥
la manteca. Cuando ésta tiltima
este derretida ¥ cuando apenas

haga las primeras burbujas agregarle

el kilo v medio de cebollas cortado
pluma (cortar la cebolla a la mitad ¥
después en tiritas finas) revolviendo
apenas. Esperar unos minutos que se
transparente ¥ salpimentar, agregar

el ajo cortado en rodajas ¥ el curry
picante (la cebollas les va a parecer
mucho, pero se reduce mucho también)
después de unoe 30 minutos de cuidar
Ias cebollas revolviendo de vez en
cuando, ya deberian estar reducidas

v caramelizadas, tomando un lindo
oolor marran, cuando esto suceda es el
momento de colocar las dos cucharadas
prandes de harina v revolver, esto va

a formar algo asi como un “roux” en

ese preciso nstante le ponemaos toda

Ia Stout ¥ el caldo, ¥ le volvemos a dar
fuego para que se ESpESE ¥ 82 EVADOTEN

los alecholes de la cerveza. en unos
10 minutos mas va esta lista para
gervir, podemos acompariarka con
1mas tostadas con el queso de rallar
(o el que méas ganas le tengan)
gratinado al hormo.




South Beer
Cup

La competencia sudamericana de cervezas, llega a su 4ta. edicidn
el 21 al 24 de mayo de 2014 en la ciudad de Belo Horizonte, Brasil
Este afio tiene un sabor especial, ya que s unen dos bebidas
amadas por los brasileros, la cerveza y la cachaga, dentro del
marco de 1a feria Brasil Bier y Expo Cachaga 2014.

Los gue asistan podran disfrutar de shows, degustaciones,
gtands pgastrondmicos ¥ conferencias  internacionales. Un
evento donde conviven los negocios, el placer, la gastronomia,
Ia cultura, el especticulos v estis dos bebidas maravillosas.
Martin Boan, organizador de la South Beer Cup, nos cuenta que
este afo va a ssr récord en cantidad v calidad de cerveras que
ge presentan ¥ que este evento, suma alin més prestigio por los
jurados internacionales invitados en esta oportunidad.

La copa tiene el apoyo de la Acerva Mineira, Asociacidn
de Cervecerce Caseros del estado de Minma Gerais, que
demmuestran una ver més, el compromiso por difundir la
cultura de la cerveza artesanal.

Las cervecerias ganadoras de las vermsiones anteriores fueron
en 2011 Cerveceria Bamberg (Brasil), en 2012 Cerveceria Wals
(Brasil) ¥ en 2013 Cerveceria Antares (Argentina).

e e
- - i - -

g S

Los jurados son: Adriaono Bovo (Brasil) Ashjomm
(Ferlach de Cervegerin  Kross  (Chile] Coroling
Oda (Brasil), Cooling Perex del Centro de Cato de
Cerveza (Argenfing ), Dan Taff Homebrewer AHA (T75A4),
Daneiel Wolf { Brasil) Disgo Colling del Centro de Cata de
Cerveza (Argentina), Eduardo Passarelli Sommelicr de
Cervejas(Brasil) Fmilio Pereg del Beer House Experiancs
(Avgenting) Fokiana Arreguy (Brasil) Fal Allen de
Andersom Valley Brewery (U5A), Gustavo Miranda de
Firjan (Brasil) Gustavo Renha Sommetier de Cervesns
(Brasil), Juliano Mendez (Brasil) Juliane Rima dos
Sabores (Brasil) Tomas Tyrell de VLB (Alemanial,
Kathia Joge Mossstre Cervejeiro (Brasi), Leovando
Baotto Sommalier de Corvajas ¢ corveieiro easetrn (Brasil),
Marcio Rossi (Brasil), Mowricio Bsltrameeli (Brasil),
Pablo Carvalio (Brasil), Pete Slosherg de Pete’s Wicked
Ale (TISA) Rene Aduan Junior Sommelior de Cervejas &
Jurado BJCOP (Brasil), Ricavdo Aftyka BJCP Homebrewer
(Argentinag ), Roberio Fownseca (Brasil) Ronaldo Rossi
Chef (Brasil), Sady Homrich {(Brasil) y Sean Poxion

UNA MAS PRODUCE MUCHOS
ESTILOS PARA DISFRUTAR
Productos de ALTA GAMA 100x100
NATURALES y de fabricacién propia.

Una gran variedad para los
amantes de la buena cerveza

CREAM ALE - PALE ALE - PORTER - IPA
BITTER - IPA BLACK - IPA BELGA - SCOTTISH
DOBLE IPA - IPA AMERICANA - TRIPLE
HONEY - WEIZEN - IMPERIAL STOUT
STRONG BELGIAN - BARLEY WINE

www.facebook.com/cervezaunamas
W CERVEZAUNAMAS.COM
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Entrevista a
Julian Garcia

Les presentamos a un apasionado hombrewer;, a un tipo con la humildad de los grandes
Yy que se dedica a hacer cervezas increfbles... con ustedes: el Cervecero del Afo...

ZJUE SE SIENTE LLEVAR ESTE TITULOP
Bueno que pregunta dificil, la werdad
que tengo mmuchas emocicnes
encontradas, primero por haber
ganado ¥ después porque hay que
mantener una lnea para demostrar
porqué se llegd hasta ahi

ZCUANTO HACE QUE HACES CERVELAP
El & de Junio del 2012 hicimos un
curso de un dia con un amigo ¥ de
ahi arrangue a armar el equipo. La
primer coccion fue a los & dias, el
10 Junio con una Dorada Pampeana
v el 24 del mismo lleve la cerveza
a Antares para que la prueben,
aprovechando gque estaba la
coccion de la "Porter Interantares"

Edad: 36
Localidad: Haedo
Profesion: Técnico en

Refrigeracién

Departe: salir a caminar

sy 8
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donde asistian miembros de Somos
Cerveceros.

JQUELEDIRIAS A LOS QUE RECIEN
EMPIEZAN?

Yo soy de los que creen que &l exceso
de informacién nos confunde en
estos casos donde vamos a comenzar
4 cocinar por primera vez. Como
primera medida busquen ir a una
coccion para ver de que se trata y de
ghi ver que informacion les va hacer
mas itil para arrancar, en el caso
de no tener la posibilidad de alguna
coccion a4 mi me ayudo mucho &l
video de Semilla en la pagina www,
BOIMOSCEIVECETOs . COITLAT.

Dos puntos importantes a tener en

4 ia recibiendo : i
(e g tan Hieronymus (invitado de lujo),

2013, junto al gran 5

Jorg

cuenta: Uno la fermentacion, poder
controlar la temperatura nos ayudara
a hacer mejores cervezas, el invierno
para los que no tienen heladera como
yo cuando arranque avuda mucho
para controlar la fermentacion ¥ dos ¥
muy importante, el 50% de la cerveza
es la limpieza, algo que me quedo
grabado es “si no te gusta limpiar
no hagas cerveza®, sean limpios ¥
controladores de cada paso en &l
proceso, cada coccidm nos deja algo
NUEVO [ara Mejorar, en mi caso pard
el conecurso hice unas 256 Doradas ¥ 17
de otros estilos.

Por otra parte demtro de esta familia
de Somos Cerveceros hay gente con
mucha experiencia ¥ buena voluntad

el premio en la fiesta de Tandil

e Gariglio y Rodrigo “|lan" Loran.



de ayudar, ¥o he tenido la suerte
de conocerlos y poder absorber su
gahiduria, no dejen de contactarse
con ellos para salvar sus inquistudes ¥
darles a probar sus cervezas.

ZCOMD ELABORAS LAS RECETAS?
Bueno en cuanto tengo el estilo que
quiero elaborar me vuelco al BICP para
ver los parametros ¥ el perfil que tiene
el estilo, a mi en particular me ayudaba
buscar recetas, leer sobre perfiles de
maltas ¥ levaduras ¥ de ahi disefiar la
receta.

SCUALES SON LOS ESTILOS QUEMAS
TE GUSTAN? MENCIONAR SITENES
ALGUNA MARCA PREFERIDA

Cuando empecé me gustaba mucho la
Stout pero cuando probé mi primera
IFPA no pude parar de hacerla, en
cuanto 4 marcas preferidas Fuller's,
Firestone y tuve la suerte de probar
Deus Brut de Bélgica.

ZCUANTO HACE QUE S0S SOCIOY QUE
ES FARA VOS5 PERTENECER A SOMOS
CERVECEROS?

Boy socio desde el primer dia que
conoci esta familia, 24 de Junio de 2012,
no me olvido més el dia que llegué a
Antares de Ituzaingo y estaba cerrado,
todavia faltaba una hora para abrir, en
cuanto se levantd la persiana me pegué
al widrio como 1m nene desesperado,
del otro lado estaba Buba armando el
equipo, me mird ¥ me dijo da la vueslta
pibe, yo??? 8 vos pibe!l! ah me sentia

que estaba en Disney, un rato después
cayt Semilla, "sill es &l el del video!!"
Puras emociones e=a noche, no podia
creer donde estaba.

Pertenecer es sentir que compartis tu
hobby ¥ tus emociones con amigos,
levar tu cerveza ¥ que todos la
disfruten ese es mi mayor placer.

200MO VES LA CERVEZA
ARTESANAL EN ARGENTINA,

TANTO DE HOMEEREWERS COMO DE
MICROCERVECERIAS?

Creo que desde que probé la primera
cerveza de Antares por el 2002 he
notado que esto no ha parado de
crecer, este 1ltimo afio ha tenido
un despegue mds que importante
v se estd viendo en las cocciones,
fiesta de Tandil ¥ en la falta de
materia prima, mucha mis gente se
acerca 4 las cervecerias buscando
lo novedoso de probar distintos
eatilos de cerveza ¥ como se elabora.
Espero que esto siga en ascenso ¥
que nos culturicemos un poco para
ser més criticos 4 la hora de tomar
estas delicias ¥ que las cervecerias
tengan cerveza de primer nivel.

YA LOGRASTE ALGO MUY DIFICIL QUE
ES SER EL CERVECERO DEL ANO, CUAL
ES TU SIGUIENTE PROYECTO?

Mi siguiente proyecto es leerme
alpunos libros que tengo pendientes,
desarrollar mi paladar, estudiar
estilos y ver si puedo llegar a ser Juez

del BICE.
I.l!:-?!:tf” ;

DENTRO DE

ESTA FAMILIA

DE SOMOS
CERVECEROS

HAY GENTE

CON MUCHA
EXPERIENCIAY
BUENA VOLUNTAD
DE AYUDAR.

Insumos Cerveceros

AR

@ i ‘@ i
_d:iz _l'i' T-Ei.lﬂl—

Lipulo Cerrado al Vacio,
EIDEEI Tr'iPle A|urninizada}
mds de 20 variedades

Envios al Interior de
Ll.‘lPuic} y Levadura
en Pack Rﬂfﬁgcrado

~ a Abadia del Oesl:
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RECETA DE JULIAN

AMERIC
Fa AN

/ il
Maltas:
Pilsen (92%) Caramelo (4%) Carapils (4% J
Mareracidn 67
Lupulos:
Centenmnial (0.8%AA) — 78 min (17 Ibu)
Centermial (9. 8%AA) - 60 min (43 Ibu)
Chinook (11.8%AA ) - 60 min (5,1 fbu)
Centennial (9.89 - 30 min (3,3 fbu)
Chinook {11.89 30 win (4 b}
Centenwial (9.8% - 25 mim (1,5 bw)
Chinook (11 8%AA) - 25 min (3,6 Ibw)
Contenmial (9.8%AA) - 20 min (1,8 Ibw)
Chinook (11 8%AA) - 20 min (8,1 Ibu)
Cascade DSA (5.6%A4) = 15 min (84 [bu)
Centenmial ) — O min Cascade USA
(58%AA) -0wm
Chinook (11 .8%A4) - (0 min Amarillo (8,2%A4 )
_ 0 min

=\ Al final de Ia entrevista, le Densidad original: 1062
preguntamns cial hah[a Levadura: US-05 Tomp. de fermentacion: 19C
: “sido |a mejor cerveza Dry hopping: Cuando esta en 1020 - Fin dela
7 "~ Reue hizo U105 dejd la fermentacion — 200 hasta 22C
At r el Muevamente 8 grx - Caseade USA 2 grxlt = Simcoe
‘.'\‘. _puedaslgmostrada la B grxlt - Amarillo
S camaradeMader mundo Bt dia — Inicio de la maduracidn 18°C
% cervecero- Oralgs Juliapn 2grzx lt - Contenial 2 gr x i = Simcoe
\;‘ g : 2 grx - Amarillo

Densidad final: 1007

"ot e '. o ael i S “ERvEZ, pE rmﬁ“

L} l‘

: GENERAN- CULTURA
L CERVECERA
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OZONO
ARGENTINA s

Ciencia y seguridad

Filtros para cada operacioén

« Mayor transparencia

« Ratiene el clore
residual

* Eliminacién del
calcio y magnesio

PURIFICACION
DE LIQUIDOS

109 socios

oe pescuento SOMOS GERVECEROS

*Filtros para particulas.

*Filtros absolutos.

«Filtros de carbdn block y carbén granular.

*Carcasas portafiltros.

*Equipos de osmosis inversa,
bajos y altos caudales.

*Equipos de radiacién ultravioleta.

* Ablandamiento de agua por resina
catiénica no contaminante.

Ruy D. de Guzman 708 - CABA - Argentina | info@ozonoargentina.com.ar

(5411) 4303.4550 | WWW.OZONOARGENTINA.COM.AR

DISEND: WAWW.DGJBERTISCH.COM.AR
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Minombre es Pablo Siman (socio 344, mi primera coocitn
fue un dia 12 de diciembre del 2010 después de ver varios
videce del sefior “Semilla”.

Me decidi fui ¥ compré mi primer equipo en uno de los
proveedores ¥ elegl una Dorada Pampeana... Fue en mi
actual cocina empecé poniendo los grancs en &l macerador
hasta &l tope va que mi meta era 40 litros finales (gran error)
a medida que agregaba agua se revalsaba todo. Luego que
equilibre los grance ¥ esperaba, miraba los videos que tenia
para no saltear ni un paso.

Transcurridos los 90 minutos pasé al hervido, poco mosto ¥
de muy alta densidad asi que agregué agua v lave be grance.
Passando log minutos fui agregando los Wipuloe (otro error)
cuando agregaba todo junto la ebullicion hacia que se wolcam
todo. Luego de una ooceitn con alguncs problemas terming!
al fin! hice &l whirpool ¥ mandé al contracorriente, de ahia
mis sparkling ¥ luegn de dos semanas clavadas terminada la
fermentacion las embotellé, saliendo 19 liros finales (poco
rendimiento) agregué el azicar y de ahi a esperar oros 25 dias.
Ina vez pasado el tiempo destapé mi primer botellita.
Espectacular!!! habia salido una birra rquisima con mucho
sabor, fue un momento gloricso.
Recomiendo a aquel que no se animd todavia a hacer su
propia cervesa que empiece, No 8e van o arrepentir de esta
experiencial

Insumas para elaboracién de Cerveza
Levaduras - Maltas v Lipulos
MNacionales e Importados
Elementos de Medicién
Equipos complementarios

Mar del Plata - (0223) 15-5741706
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BLEND

Mhisica ¥ cerveza... La combinacion perfecta para detener
&l tiempo, relajamos ¥ disfrutar de los pequefios grandes
placeres que nos ofrece la vida. No existen muchas
combinaciones gue puedan superar el escuchar un buen
disoo mientras tomamoe una buena cerveza.

Blend nos propone escuchar miisica mientras degustamos
£sa cervera que estuvo esperandonos todo el dia, nada més
(ninada menos). Un momento, un instante, un punto final
ala vordgine diaria, tan solo una llave a la magia que solola
miisica ¥ la cerveza pueden generar con s0lo combinarse,
Agl como hacer cerveza evoluciona, la misica tambign
lo hace. La eterma discusion entre la vieja ¥ la nueva
eacuela no escapa a ningiin aspecto de la vida. Por eso, la
propuesta de blend es simple, escuchar dos temas, uno de
la vieja ¥ otro de la nueva escuela. No para compararlos,
solo para disfrutarlos ¥ conocer el otro mumdo gue
ignoramos mientras degustamos esa cerveza que tanto se
hizo esperar durante todo el dia.

Para mi, hoy es una English Pale Ale que apenas tiene un
mes en botella. ;Para vosT {Salud!

Md School: Pink Floyd — Shine on you crazy diamond -
http:fyoutu.bedlKCeF Dnlil

New School: Sigur Rads - Svefn G — Englar - https/youtu.
be/TAUTOVEEOFU

CERVEZA
AL X MAYOR

jtas cervezd

1 as
O parril para un &7

an har

cNecegitig

ery -
Para vende €za a fasﬂﬂ

L Con ty marca?

LLAMANOS

gue contamos con
los litros que necesitas

Cel.: 15-5665-0823




USICAY CERVEZAS £

El1 17 de marzo fue la fiesta del Dia de San Patricio, patrono
de Irlanda. En esta celebracidn la comunidad irlandesa
de todo &l mundo gana las calles tifiendo todo de verde »
brindando, claro esta, con la tipica cerveza irlandesa.
Hablando de esto, no todo termina en Guinness, la mas
conocida ¥ representativa de las cervezas de Irlanda.
Etiquetas como Kilkenny, Murphy's, Harp's, Smithwiclks,
Eeamish, aunque dificiles de conseguir, muestran una
paleta de sabores que trasciende a Ia Irish Stout.

En el universo de la cerveza casera, log lineamientos para
Iag Irish Ales los encontraremos en el BICE en la categoria
09, v demostrado estd que con los insumos a los que se
puede acceder en el mercado local s puede plasmar &l
egpiritu irish de la mejor manera.

Y para acompanar una busna pinta. nada mejor que buena
milsica tipica de Irlanda: reels, jigs, pollkas, drinkin' songs,
de la mano de grandes bandas como The Dubliners o The
Chieftains; buen rock con Gary Moore, 12, o las nuevas
expresiones musicales de la isla que fuzionan todo esto.
T uno de los exponentes mas honestos de eata nueva
corriente &5 Brian Finnegan, un virtuoso del whistle, la
flauta mas reconocida en el folk irlandés.

Finnegan ha pasado por wvarios proyectos,  todos

experimentales ¥ de

muchisima calidad. ¥

hoy lo encontramos

en KAN, un cuarteto

conformads  ademsas

por el gran viclinista

(o fAddle, en la forma

irlandesa) Aidan O'Rourke,

el baterista James Goodwin

v el guitarrista Ian Stephenson.

La misica de KAN es enérgica, potente, v al instante de
eacucharla indudablemente se piensa en Irlanda.

KAN tiene un sélo disco editado oficialmente lamado
Sleeper con ocho tracks en los que la banda despliega su
arsenal de virtuosismo ¥ buen gusto. Destacables "One,
twi, three" v "Eva".

Entonees, quela praxima copa de cerveza de eatilo irlandés
lce encuentre rodeados por la atmosfera de la misica de
KAN v con la mejor compariia.

Salud!

Sitio Oficial de KAN - httpadwew kan-music. oo ukyd

cerveza artesanal genuina
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3 JOEDONDE S0SP
JUAN CARLOS ‘,_;}
DOMINGUEZ @' Suf'  JOUAL ESTULIBRO FAVORITO?

e JY CUAL TUPELIOULA FAVORITA?

ALIAS: JTUBANDA FREFERIDA?
de Armagh (largo de explicar). '

JDE DONDES0S? % Haph JDESDE CUANDO HACES CERVEZA?
Vivo en Bahia Blanca (portefio deportado).

JCUAL ESTULIBRD FAVORITOP k- " JOUAL FUETU PRIMERA (ERVEZA?
Lios de La Torre Oscura (Stephen I

Y CUALTU PELICULA FAVORITA?

Pelotamn. g

JTUBANDA PREFERIDAP . ' JOUANTOS LITROS FINALES ELABORAS CON TU EQUIPO?

Metallica.

mmimnﬂm : gk JTENES ALGUNA CARALA AL MOMENTO DE COCINAR?

JYLA QUEMENOSTE GUSTA?

A JCON QUIEN LA COMPARTIRIAS?
i ! SIFUERAS UNA CERVEZA, JCUAL SERIAS?
: L]
*ﬁ» JCUAL FUE LA MEJOR CERVEZA QUE PROBASTE?

JCUALESTU FRASE DE CAEECERA?

JCUAL FUELA MEJOR CERVEZA QUE PROBASTE?

No sé =i fue la mejor, pero me marcd un punto de infl
doble [PA que levd Semnills a MDG), signified el mni
sin retorno. )

JCUAL ESTUFRASEDE CABECERA?
Hay que ayudar al que se lo merece, no al
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JQUEETAFA DEL PROCESOES LA QUEMASTE GUSTA?

JPREFERIS L AS CERVEZAS MALTOSAS O LUFULADAS?

DESCRIE(TU PINTR IDEAL. JQUE ESTILO SERfA®



Mads de 20 aios de trayectoria nos avalan en el mercado alimenticio,
produciendo cortes frescos, embutidos, y fiambres con propiedades de excelencia.

Atencidn a clientes | Venta mayorista - minorista
Lunes a Viernes de 06 hs a 16 hs. || Sdbados 06 hs a 14 hs
Tel: 4200-3576 / 3579 | Fax: 4200-5560

ENCONTRANOS EN AV. 844 N° 360/354. SAN FRANCISCO SOLANO

info@elaraucano.com.ar « www.elaraucano.com.ar »






